LA GAZETTE N°89

AHBAK Juin 2017
Association des Habitants Bourse
Austerlitz Krutenau
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Les Rendez-vous du Patrimoine

rodramime

sTRAsaOURG 1@y

Mot | E] | wd7:Mais

Visibilités | w18 Juin

La deuxiéme partiede §
la saison des rendez-
vous du patrimeine de
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avec des animations
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Distribution évenementielle de la Charte interCQ sur la cohabitation
piétons, vélos, autos

Samedi 24 juin de 14h a 16h place d'Austerlitz (au niveau du café Vélo

: le Maguis).

7 des bretzels
i, & des jeux

FESTIVAL DE JEUX DE SOCIETE

tuin 2011 | STRASBOURG
3&4ju‘::ﬁm““ PACE 2 SALLE DE LA BOURSE

R Entrée libre

Crumble de fraises

1 kg de fraise

150 g de farine

150 g de sucre roux

150 g de beurre

2c. 4 soupe de sucre en poudre

1 grosse pincée de vanille en poudre
1 pincée de cannelle en poudre

Fréchauffez le four th.G (180°C). Tamisez la farine dans une jatte.
Ajoutez le sucre roux puis incorporez le beurre ramolli en parcelles.
Travaillez généreusement avec les doigts jusqu'a obtention d'une pate
granuleuse et friable.

Lavez ef équeutez les fraises, coupez-les en deux dans le sens de la
hauteur, puis mettez-les dans un saladier, saupoudrez de sucre en
poudre, ajoutez la cannelle et |la vanille et mélangez délicatement.
Réparissez-les ensuite dans des rameguins allant au four.

Farsemez |a pate a crumble sur les fruits et enfournez. Laissez cuire 25
min environ. La surface des crumbles doit ére dorée et croustillante.
Servez tidde avec de |la créme fraiche épaisse.
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