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MARDI 30 MAla 20H 15

AU CARDEK

Ordre du jour
* démocratie locale
* dossiers en cours (Zimmer et place du Foin, espace public et terrasses, début travaux quais...)
* préparation de la féte du Cardek
* projets jardin Sainte Madeleine
* autres points suggérés

"RENDEZ-VOUS AUX JARDIN"
3et4 JUIN

P |a quinziéme edition des “Rendez-vous au Jardins" aura pour théme © |le partage au jardin. Organisés par le ministére de
la Culture et de la Communication en collaboration avec, le Centre des monuments nationaux, le Comité des parcs et
jardins de France, les Vieilles Maisons Frangaises, la Demeure Historigue ainsi que de trés nombreuses collectivités
territoriales, les Rendez-vous aux jardins sont mis en oeuvre par les directions régionales des affaires culturelles
(DRALC).

Jarding publics, jardins privés, jardins d'entreprises, jardins de soins, jardins partagés, jardins d'insertion ..., plus de 2
000 jarding, partout en France, ouvrent leurs portes au grand public les vendredi 2, samedi 3 et Dimanche 4 juin 2017,

Une occasion pour faire découvrir votre jardin partagé au Grand pulblic |
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- kg o FPour inscrire un evenement et obtenir plus d'informations, cliguez sur le lien suivant :
5 o A http://rendezvousauxjardins. culturec ommunic ation.gouv. frf...
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Club Relais Jardin et Compostage

En mai e jardinier fait ce qu'il lui plait avec Relais ['NFC de MAI et son programme d'animations

programmedemaistjuin

relaisinfo

Strasbours

PERMANENCE COMPOSTEUR

COMPOSTEUR SAINTE MADELEINE
MARDI DE 18 H a 19H
SAMEDI DE 11H a 12H30

L'ACTUALITE CHEZ MIMIR
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* .. #: CEAAC - Vendredi 19 mai / 16h - 22h "_
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Frogramme en mai | ceaac
Geteatout.com, nouveau webmagazine strasbourgecis 100% bons plans sorties, restos, voyages s'associe avec le Ceaac de Strasbourg pour
organiser un Afterwork Gourmand et Artistique dans le cadre de la Féte des Voisins du quartier de la Krutenau.

Cet événement rassembleur, culturel et gourmand aura lieu le 19 maide 16h00 a 22h00 au Ceaac.

Au programme de cette soirée :

# Ateliers gourmands et de nombreuses gourmandises Made in alsace a découvrir,
# Un chanteur strasbourgeois qui va vous ambiancer |

# Un show de magie inoubliable,

# Visites commentées de I'exposition En L'Cecurrence 4 17h30 et 19h00 du Ceaac
Feéservation gratuite sous Weezevent http./fudz.fr'6837, alors n'hésitez plus |

_x ez
Vonsins
vendredi 1.9 mai Jol~
Cher voisin, chére veoisine,

et les moins jeunes, de I'Etage vous convient
4 leur premidre féte des voisins,

les jeunes,

Venez nous retrouver pour un apéritif (sans alcool la f&
te
est plus folle) devant nos locaux 4 partir de 17h30,

Nous aurons le plaisic de mettre nos victuailles en

commun afin de partager un bon moment de convivialité.
Que vous soyez seul (e), en couple ou en famille, venez
festoyer avec nous |

l'Etage

Place Salnte-Madeleing
Tél: 06 44 32 74 26

CENTRE CULTUREL ALSACIEN

Mercredi 31 mai 18h30

La vie &tonnante et 'ceuvre de la Franco-Allemande Annette Kolb (1870-1967) par Charles Fichter Né2 en 1870 &
Munich, Annette Kolb s'engage fortement dans le mouvement pacifiste durant la Premi&re guerre mondiale. Elle
parvient a s'exiler en Suisse ol elle rencontre René Schickele. Comme ce dermier, elle s'installze en 1923 a
Badenwesileret jous un réle important ...

PROGRAMME

Gruyére rapé : 125 g
Muscade, sel, poivre
Oeufs | 6

Creme fraiche @ 50 cl
Asperges vertes : 500 g
Chair de saumon ; 400 g
Fate brisée : 200 g

Piguez le fond et précuisez la pate a four préchauffé 2 180°C (th §) pendant 10 minutes.

Egouttez les |

Cuisson

Répartissez le gruyére rapeé sur le fond de |la tane.

Coupez le saumon et les asperges, une fois cuites, en morceaux et gamissez le fond de tane avec.
Battez la créme fraiche avec les oeufs entiers et ajoutez du sel, du poivre et de la muscade.

Versez cette préparation sur a tarte et enfournez 20 minutes a 180°C (th 6); Servez imméediatement.
Fréparation des asperges :

Epluchez les asperges et faites |les cuire dans de 'eau bouillante salée,

Fréparation du support :

Garnissez un moule 4 tarte de |a pate.

Contact : AHBAK 23 rue Sainte Madelegine
Tel: 0609 68 93 90

mail : ahbak.ahbaki@laposte. net

web | www. ahbak. omg

Permanence le samedi de 10h & 11h au petit Glacier rue Austerlitz
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